
IMBUFALITA

Per cominciare
Mozzarella in carrozza   € 12

Con maionese al basilico

Uovo 65 gradi alla carbonara    € 13
Uovo pochè, spuma di pecorino e crumble di guanciale

Tris di panini al vapore   € 11
Zucchine alla scapece e maionese al basilico. 

Parmigiana di melanzane.
“Pizza margherita”.  

La parmigiana di melanzane   € 12
Con salsa di pomodoro, Grana Padano e basilico

Carpaccio di manzo marinato   € 18
Con salsa al pepe verde e limone

Salmone cotto e crudo   € 18
Con gel di barbabietola, cetrioli ,  citronette alla 

‘nduja e olio all ’erba cipollina

Polpo arrosto   € 18
Con crema di patate affumicata, panna acida e salsa 

di peperoni agrodolce

Sgombro al BBQ   € 18
Con hummus di zucchine alla scapece, pak-choi,  

citronette al pompelmo, zenzero e curcuma



IMBUFALITA

I crudi di pesce

Il  nostro crudo  € 30
2 gamberi rossi,  2 scampi, sashimi di tonno, 

sashimi di salmone, 1 ostrica

Gran plateau di crudo   € 55
4 gamberi rossi,  4 scampi, sashimi di tonno, 

sashimi di salmone, 4 ostriche

Selezione di tartare   € 18
Tonno, salmone e pesce bianco

Selezione di ostriche   € 20
2 Gillardeau, 2 Italia,  2 Borgogna

Selezione di crostacei   € 26
1 scampo reale, 2 gamberi rossi,  1 mazzancolla,

 1 gambero viola, 2 gamberi blu



IMBUFALITA

La nostra mozzarella di bufala D.O.P.

Mozzarella di bufala DOP con Crudo di Parma 24 mesi  € 16

Mozzarella di bufala DOP con verdure di stagione   € 16 

Caesar salad   € 12
Misticanza, petto di pollo CBT, bacon, crostini di pane, grana

padano e la nostra salsa caesar

Caprese   € 16
Mozzarella di bufala DOP, pomodori e basilico

Le nostre insalate



IMBUFALITA

Gli immancabili
Spaghettoni monograno Felicetti  ai 4 pomodori   € 13

Con datterino rosso e giallo, salsa di pomodoro 
san marzano e ciliegino confit

Mescafrancesca e piselli    € 15
Pasta mista di Gragnano Gerardo di Nola con crema di

piselli ,  fonduta di bagòss e polvere di polenta

Risotto alla ‘nduja   € 12 
Con stracciatella di bufala

(minimo 2 porzioni)

Ravioli del plin alla Nerano   € 16
Con zucchine, basilico e caciocavallo silano

Spaghettoni monograno Felicetti  ai lupini di mare   € 17
Con mollica atturrata e polvere di limone nero

Risotto napoletano   € 20
Riso di grano duro Gerardo di Nola, battuto di gamberi 

rossi,  salsa di peperoncini verdi e polvere di gamberi

Bottoni al ragù di mare e olio al prezzemolo   € 18
Pasta fresca con ripieno alla pescatora 

Linguine monograno Felicetti  con scampo reale   € 25
Con bisque di crostacei,  pomodorini e 

erba cipollina



IMBUFALITA

Proseguendo
Pancia di manzo CBT   € 14

Con verza marinata e salsa barbecue al cardamomo

Spalla di agnello in crosta di erbe aromatiche   € 18
Con salsa di carote alla scapece, crema fredda alla senape 

e lattuga romana bruciata

Controfiletto di manzo scottato   € 18
Con salsa alla pizzaiola, cipollotto fondente 

e salsa chimichurri

La big cotoletta   € 35
Costata di vitello con l ’osso, stick di patate gialle 

e arancioni,  insalata di pomodori e mayo home-made

Frittura di calamari e gamberi   € 20
Con maionese spicy e tzatziki

Rana pescatrice lardellata   € 20
Con gazpacho di pomodori gialli  e carota confit

Il  pescato del giorno   € 20
Con fumetto montato, salsa di olive verdi 

e melanzana BBQ 

Verdura di stagione   € 7
Piatto misto di verdure   € 12



IMBUFALITA

I nostri menù degustazione

Menù di carne   € 35

Mozzarella in carrozza
Mescafrancesca e piselli

Controfiletto di manzo scottato
Fiocco di neve

Menù di pesce   € 45

Salmone cotto e crudo
Bottoni al ragù di mare

Frittura di calamari e gamberi
Yogurt,  cocco e ananas



IMBUFALITA

Pasta al pomodoro
Cotoletta con patatine fritte

Il menù per i bambini € 15
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