IMBUFALITA

Per cominciare

Mozzarella in carrozza € 15
Con maionese al basilico

Montanara alla Nerano € 12
Con salsa e rondelle di zucchine,
Grana Padano e basilico

Melanzana fondente € 16
Laccata con salsa di soia, con mandorle tostate e
salsa di scamorza affumicata

Roast beef alle erbette € 20
Con salsa tonnata e olio alle olive nere

La parmigiana di melanzane € 15
Con salsa di pomodoro, Parmigiano Reggiano

30 mesi e basilico

Le bruschette di Carmine e Bruna €9
Con pomodori rossi, basilico e origano

Polenta fritta e baccala mantecato € 18
Con fiocchi di katsuobushi

Polpo BBQ e patate novelle € 23
Con vinaigrette al lime e peperoncino rosso calabrese
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IMBUFALITA

I crudi di pesce

Il nostro crudo € 42
2 gamberi rossi, 2 scampi, 2 ostriche, sashimi di tonno,
sashimi di salmone

Gran plateau di crudo € 82
4 gamberi rossi, 4 scampi, 4 ostriche, sashimi di tonno XL,
sashimi di salmone XL

La tartare € 24
almone selvaggio oppure di tonno rosso del Mediterraneo

Le due tartare € 26
Una di tonno rosso del Mediterraneo con salsa

ponzu e semi di sesamo,
I'altra di salmone selvaggio con guacamole

Arricchisci il tuo crudo :
Gambero rosso € 9

Scampo €9
Ostrica € 8
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IMBUFALITA

L.a nostra mozzarella di bufala D.O.P.

D arella di bufala D.O.P. con crudo di Parma 24 mesi* €17

W Mozzarella di bufala D.O.P. con verdure di stagione* € 17

La caprese, mozzarella di bufala D.O.P. con pomodori
all'insalata* €17

(*Con doppia mozzarella € 26)
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IMBUFALITA

Gli immancabili

Spaghettoni ai datterini siciliani € 16
Con pomodori datterini siciliani e basilico

Manfredo al ragu napoletano €17
Pasta all'uovo ripiena di carne del ragu e ricotta,
glassato con ragu e Parmigiano Reggiano vacche rosse

Gnocchi di pomodoro €18
Con ristretto di pomodoro San Marzano,

— galsa di mozzarella di bufala e polvere di basilico

Risotto alla ‘nduja di Spilinga € 16
Con pesto di erbette estive

Linguine A.O.P. e lupini di mare € 18 W q
Aglio, olio e peperoncini verdi dolci W

Tagliolini cacio e pepe del Madagascar e cozze € 18

Bottoni di mare €19
Pasta fresca all'uovo ripiena di gamberi e

stracciatella, con bisque di crostacei L{L
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IMBUFALITA

Proseguendo

Pancia di maiale croccante € 19
Con cetrioli marinati e salsa nobu allo zenzero

Vitello alla brace € 23
Vitello cotto a bassa temperatura con polvere
di chimichurri e peperoni all'insalata

iletto di manzo irlandese 250g scottato € 30
Con ristretto di manzo e
patate novelle alle erbe

Calamaro ripieno camouflage €19
Ripieno di patate, olive e capperi,
con crema di patate, salsa di peperoni gialli e
salsa al nero di seppia

Per accompagnare :
Verdura di stagione €7
Piatto di verdure miste € 12
Insalata di pomodori € 8
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IMBUFALITA

Le nostre fritture

Frittura di calamari e gamberi € 24
Con maionese spicy e tzatziki

Frittura solo calamari € 22
Con maionese spicy e tzatziki

Baccala pastellato € 21
Con maionese al Campari
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IMBUFALITA

I nostri menu degustazione

Menu di carne € 45

Mozzarella in carrozza
Bruschetta al pomodoro e basilico
Gnocchi di pomodoro
Pancia di maiale croccante
Fiocco di neve di Poppella

Menu di pesce € 55

Polpo BBQ e patate
Tartare di salmone
Bottoni di mare
Frittura di calamari e gamberi
Gelato home made

Il menu riservato ai bambini € 15

Cotoletta di pollo con patatine fritte

N
Pasta al pomodoro & \
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IMBUFALITA

Grazie di essere con noi!
Faremo di tutto affinché
alla fine del nostro incontro
tiate gia pensando a quando ritornerete...

Gentili clienti vi chiediamo, cortesemente, di segnalare al persona
di sala all'atto dell'ordinazione eventuali allergie o intolleranzei

In sala € presente per la consultazione la scheda degli allergeni, cot
da regolamento UE 1169/2011.

Per ulteriori informazioni chiedere al personale di servizio.

Utilizziamo trattamenti preventivi sanitari per alimenti crudi o
praticamente crudi (regolamento 854/2004 CE).

Alcuni prodotti sono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatu N
altri prodotti potrebbero essere surgelati all'origine. in base alla \

L
.-

reperibilita giornaliera del prodotto.
Il personale di sala € sempre a disposizione in merito alla
natura e all'origine dei prodotti venduti.

Nel nostro ristorane € a disposizione dei clienti per la
consultazione il libro degli ingredienti.
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